LAADUKASTA PERUNAA

Hiekkaisilta moreenimailta

Hyvi peruna kasvaa hiekkai-
silla moreenimailla. Pddosan
asuvana kaipaan hyvia ruoka-
perunaa.

S- ja K- logistiikka hank-
kii marketeissa myytéavan
perunansa Pohjanmaan savi-
pelloilta. Sen saa pestyni tai
pesemattomana.

Saan hyvédd perunaa, kun
kdyn Kangasniemelld vapaa-
ajan asunnollamme. Hiekkoin
tilan Sikli-peruna tuo mieleen
nuoruuden ajan perunat,
joita Nerohvirralla monet tilat
kasvattivat ja myivit lisalmen
torilla.

Typpi ja kloori ovat ravin-
teita, joita hyvd ruokaperuna
vierastaa. Nykyisin saa peru-
nalannoitteita, joista namé
ravinteet on pantu minimiin.
Pohjanmaan suurtuotanto,
pakkaus- ja varastointi pelaa

keskusliikkeiden logistiikan
ehdoilla. Me kuluttajat harvoin
menemme toreille, joista 16y-
tyisi niitd oikein kasvatettuja
perunoita.

Kun tdhéan perunakeskuste-
luun liitetéédn hiilihydraatti- ja
karppauskeskustelut, niin me
kuluttajat kévelemme luimis-
tellen perunatiskin ohitse.
Min#kin olen vdhentédnyt peru-
nan ja leivén syontid juuri sen
yliméirdisen hiilihydraattien
lihottamisen pelosta.

Mutta siksi, ja juuri siksi,
vaadin paremmin kasvatettuja
perunoita, joita saan vain Kan-
gasniemelld kiydessani.

Miksi savolainen perunan-
tuottaja ei pddse ndiden kah-
den suurimman vahittdiskaup-
paketjun logistiikan piiriin?
Saahan sitd edes kysyi?
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